
Vielfältig

FDA-konform & robust

Vibrationstechnik für  
die Lebensmittelindustrie

Ölfrei

Edelstahl
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Deutschland • Schweiz • Polen • Spanien • Australien • Großbritannien • Frankreich

www.NetterVibration.com

NetterVibration 
+49 6134 2901-0
info@NetterVibration.com

Die Vorteile auf einen Blick

•	 Spezielle Branchenlösungen für die Lebensmittelproduktion
•	 Höchste Hygienestandards
•	 Geringer Reinigungs- und Wartungaufwand
•	 Leistungsstarke, zuverlässige und langlebige Geräte
•	 Maßgeschneiderte und sorgfältig getestete Anlagen
•	 Kompetente Beratung und Vor-Ort-Service

Vielfältige Geräte &  
maßgeschneiderte Anlagen

Wer höchste Anforderungen bei der Herstellung 
von Lebensmitteln erfüllen muss, kann guten 
Gewissens auf Antriebe von NetterVibration vertrauen. 
Immer höchste Hygienestandards und zuverlässige 
Leistung im Blick entwickeln und konstruieren 
wir Anlagen und Vibratoren passend für Ihre Anwendungen. 

Edelstahl-Vibratoren

•	 Aus korrosionsbeständigem Edelstahl 
hergestellte Variante der meisten  
Vibratoren verfügbar

•	 Ideal passend zu hochwertigen Anlagen 
•	 Beständig gegen chemisch aggressive  

Umgebungsbedingungen 
•	 Mechanisch und maschinell mit  

kraftvollen Reinigungsmitteln  
gründlich zu reinigen

•	 Variante aller Edelstahl- und  
der meisten Druckluftvibratoren  
ohne geölte Luft verfügbar

•	 Reduzierter Betriebs- und 
Wartungsaufwand 

•	 Kontaminationsarme Abluft

Ölfreie Vibratoren

Weitere Optionen

•	 Kunststoff-Ausführungen z.B. für 
Milchprodukte 

•	 Geräte für die ATEX-Zonen 1, 2, 21 und 22
•	 Vibrations- und Förderanlagen in Edelstahl
•	 Hygienische Befestigungen mit 

Vakuumhalterungen oder zum Kleben
•	 Zahlreiche weitere Lösungen zum  

Staubschutz, für verschiedene 
Temperaturbereiche...
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