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Vibrations-Siebrinne für Vitalstoff
Nachhaltige Lebensmittelverarbeitung durch effektives Schüttguthandling

NetterVibration ist international führend auf dem Gebiet der Vibrati-
onstechnik. Die Vibratoren werden in zahlreichen Industriebereichen, 
wie beispielsweise der Chemie, Lebensmittelindustrie, Bauindustrien 
oder dem Maschinenbau eingesetzt. Auch komplette Vibrationsanlagen, 
wie Vibrationstische und Dosier- und Förderrinnen, gehören zum Lei-
stungsspektrum. Zu den effizienten und betriebssicheren Lösungen 
zählen das Fördern, Trennen, Dosieren, Lockern, Verdichten, Sortieren 
und Sieben von Schüttgütern wie Pulvern, Pellets oder Granulaten. 
Maßgeschneiderte Lösungen werden in enger Zusammenarbeit mit 
den Kunden für alle spezifischen Anwendungen entwickelt. Daraus 
entstehen oftmals einzigartige Produkte, beispielsweise die extrem 
niedrig bauende Antriebseinheit LineDrive für Förder- oder Dosierrinnen 
oder Rollenvibratoren für extrem hohe Temperaturen (500 °C). 

Während des Produktionsprozesses 
werden die aufgebrochenen und 
halbierten Hagebuttenfrüchte di-
rekt auf die Vibrations-Siebrinne 
befördert. Durch Rütteln werden 
die Kerne von der Frucht getrennt. 
Die Kerne fallen gleichzeitig mü-
helos durch die Sieblöcher und 
werden für die Öl-Produktion ge-
sammelt. Übrig bleibt das pure 
Fruchtfleisch. Es wird weiter ver-
arbeitet − zu schmackhafter Kon-
fitüre oder Mark. 

Für eine absolut reine Öl-Pressung 
laufen die Hagebuttenkerne nach 
dem Trocknen nochmals über eine 
zweite Vibrations-Siebrinne. Der 
Rüttelprozess befreit diese kom-
plett von möglichen Fruchtstück-
chen und Knäueln aus Hagebut-
tenhaaren. 

Bedarfsgerechte Lösungen 

Beide Vibrations-Siebrinnen sind 
auf den Bedarf der Konfitüren-

Manufaktur zugeschnitten. Der 
Antrieb erfolgt über seitlich an der 
Rinne montierte Elektro-Vibra-
toren der Serie NEG. Zusätzlich 
sorgt ein Druckluft-Turbinenvibra-
tor der Serie NCT für ein sequen-
zielles Rütteln direkt auf dem Sieb-
blech, so dass die Sieblöcher per-
manent frei bleiben und der Pro-
zess reibungslos abläuft. 

Mit der Vibrationslösung von Net-
terVibration gelingt es der Konfi-

türen-Manufaktur Maintal GmbH, 
Hagebutten zügig und effektiv zu 
verarbeiten. Zugleich wird so eine 
nachhaltige und wirtschaftliche 
Produktion sichergestellt.  

NetterVibration
Fritz-Lenges-Straße 3

55252 Mainz-Kastel
Tel.: +49 6134 2901-0

Fax: +49 6134 2901-33
info@NetterVibration.com
www.NetterVibration.com

Auf der Vibrations-Siebrinne von NetterVibration  
werden Kerne und Frucht der Hagebutte mittels  
Rütteln getrennt

Hagebuttenkerne laufen nochmals über eine zweite Vibra- 
tions-Siebrinne, um die Kerne von möglichen Fruchtstück-
chen und Knäueln aus Hagebuttenhaaren zu befreien.  

Aus dem natürlichen Vitalstoff Hagebutte werden bei der renommierten Konfitüren-Manufaktur  
Maintal GmbH aus dem bayerischen Haßfurt hochwertige Produkte: Konfitüren, Mark und Öle.  
Um die purpurfarbene Frucht möglichst vollständig zu verwerten, setzt das Unternehmen auf  
eine maßgeschneiderte Vibrations-Siebrinne von NetterVibration. 

schlossenen System oder ein ge-
ringer Wartungsaufwand gefor-
dert sind.

Tadeusz Fobke, Verkaufsleiter für 
Vakuumförderprodukte bei Piab 
Polen, fügt hinzu: „Unsere Vaku-
umförderer der piFLOW®f-Serie 
eignen sich sehr gut für die Förde-
rung von Tiernahrung oder Tier-
futterzutaten. Sie haben nicht nur 
eine niedrige Bauhöhe, einen ge-
ringen Platzbedarf und einen mi-
nimalen Geräuschpegel – sie sind 
auch leicht zu reinigen. Sie passen 

daher perfekt zu Unternehmen, 
die nach mehreren Rezepten her-
stellen und diese häufig wechseln 
oder ölige Zutaten fördern.“

Erhöhte Kapazität durch weiteren 
Förderer

Um große Unternehmen noch bes-
ser zu unterstützen, hat Piab seine 
piFLOW®i/f-Produktpalette um 
einen neuen Vakuumförderer für 
größere Chargenvolumina erwei-
tert. Der neue piFLOW®i/f hat ein 
28-Liter-Gehäuse und ermöglicht 

eine höhere Pumpenleistung. Da-
zu werden zwei piBASIC 400- oder 
600-Pumpen installiert. Dadurch 
wird die Kapazität des Förderers 
von derzeit 5 Tonnen pro Stunde 
(14 Liter Inhalt und eine piBASIC 
600-Pumpe) für den jetzt kleinen 
Förderer auf 7,5 Tonnen pro Stun-
de (28 Liter Inhalt und zwei piBA-
SIC 600-Pumpen) erhöht.

Die Piab-Förderer für die Lebens-
mittelindustrie sind mit einem Ge-
häuse aus Edelstahl (ASTM 304) 
ausgestattet, und die Dichtungen, 
die in direktem Kontakt mit dem 
zu fördernden Produkt stehen, 
erfüllen sowohl die FDA-Richtlinien 
als auch alle europäischen Richtli-
nien, um den Anforderungen der 
Nahrungsmittelindustrie gerecht 
zu werden. Piabs piFLOW®f st au-
ßerdem ATEX Dust-zertifiziert.

Piab Vakuum GmbH
Otto-Hahn-Str. 14

35510 Butzbach
Tel.: +49 (6033) 7960 0

Fax: +49 (6033) 7960 19
info-germany@piab.com

www.piab.com

Seit 1951 entwickelt Piab Auto-
matisierungstechnologien kon-
tinuierlich weiter durch fort-
schrittliche Lösungen zum Grei-
fen, Heben und Bewegen. Mit 
einem Jahresumsatz von ca. 1,5 
Milliarden SEK, 650 Mitarbeitern 
und einer weltweiten Präsenz 
in mehr als 100 Ländern hilft 
Piab seinen Kunden, Prozessab-
läufe täglich zu verbessern. Seit 
2018 gehört Piab zu Patricia 
Industries, einem Teil von Inve-
stor AB.

Piabs piFLOW®f  
Vakuumförderer für die 
Lebensmittelindustrie 
mit einem Gehäuse aus 
Edelstahl (ASTM 304)




